
 

    

 
Entrées : 

Uovo 64°, bufala, crema di melanzane, salsa al pomodoro 19 
Œuf parfait, mozzarella di bufala, crème d’aubergines, tomates 

Perfect egg, buffalo mozzarella, eggplants cream, tomatoes 

Spiedino d’agnello, barbabietola, teriyaki 21 
Brochette d’agneau, betterave, teriyaki 

Lamb skewer, beetroot, teriyaki 

Carote al bbq, spuma al parmigiano, crumble alla paprika 18 
Carotes grillés au bbq, espuma de parmesan, crumble au paprika 

Carrots grilled on bbq, parmesan foam, paprika crumble 

Crudo di spigola, pompelmo, mostarda, panna acida 22 
 Carpaccio de bar, pamplemousse, moutarde à l’ancienne, crème d’Isigny  

Carpaccio of seabass, grapefruit, whole-grain mustard, Isigny cream 

Insalata di polpo, peperoni arrosto, capperi, mayo al wasabi 24 
Salade de poulpe, poivron grillés, câpres, mayo au wasabi 

Octopus salad, grilled peppers, cappers, wasabi mayo 
 

Plats : 
Ravioli di formaggio, zucchine, menta & burrata 29 

Ravioli au fromage, courgettes, menthe, burrata 
Ravioli with cheese, zucchini, mint & burrata 

Spaghetti alla salsiccia, butternut, salvia, pecorino 29 
Spaghetti à la saucisse, butternut, sauge, pecorino sarde 

Spaghetti with sausage, butternut, sage, sardinian pecorino 

Polpo alla griglia, humus, cavolo cinese, chimichurri al pomodoro secco 35 
Poulpe grillé, humus, choux chinois, chimichurri à la tomate séchée 

Grilled octopus, humus, Chinese cabbage, chimichurri with dry tomatoes 

Pesce del giorno alla plancha, coleslow, carasau fritto, salsa all’aglio confit 32 
Poisson du jour grillé à la plancha, colelslaw, pain carasau frit, sauce à l’aïl confit 

Grilled fish of the day, coleslaw, fried carasau bread, sauce with candied garlic 

Maiale Duroc Dolives, crema di patate alla ‘nduja, fagiolini 35 
Carré de porc Duroc Dolives, crème de pdt à la ‘nduja, haricots  
Grilled rack of pork, cream of potatoes and ‘nduja, green beans 

 
Si vous avez une quelconque allergie, n’hésitez pas à en parler au personnel à votre service 

If you have any allergies, do not hesitate to warn the staff at your service 
 

 



 

 

 

 

Vins au verre/bouteille 

Bulles, rosés et sucrés 

Prosecco DOC Treviso «Fratelli Collavo» 2020 Veneto (Bio) 9/42 
Metodo classico di vermentino DOC «Quartomoro» 2020 Sardegna 11/52 

Pét./Nat. Vernaccia Dosaggio Zero IGT «Podere San Cristoforo» 2021 Toscana 11/52 
Metodo classico di Catarratto IGP «Alessandro Viola» 2019 Sicilia 13/65 

Rosé di Primitivo Tramari IGP «San Marzano» 2019 Puglia 8/39 
Primitivo Dolce DOCG «San Marzano» 2020 Puglia 14 

Verduzzo Dolce DOP «Tunella» 2021 Friuli 14 
Blancs et Oranges 

Riccio Bianco (Chardonnay) IGT «Pietro Tauro» 2021 Puglia 6,5/32 
Anthilia DOC «Donnafugata» 2022 Sicilia 9/45 

Donnabianca IGP (Viognier-Catarratto) «Fascianella» 2023 Sicilia 7/35  
Greco di Tufo DOCG «Claudio Quarta» 2022 Campania 8/40 

Zibibbo IGP «Valdibella» 2021 Sicilia 7,5/37 (Bio) 
Dogajolo IGT (Sauvignon-Grechetto) «Carpineto» 2023 Toscana 7,5/37 

Falanghina IGP «Luna Turchese» 2023 Campania 7,5/37 
Catarratto IGP «Alessandro Viola» 2022 Abruzzo 11/55 (Orange/Nature) 

Skerk IGT (Vitovska) «Alessandro Viola» 2022 Sicilia 11/55 (Orange/Nature) 
Rouges 

Riccio Rosso (Primitivo) IGT «Pietro Tauro» 2019 Puglia 6,5/32 
Pinot Nero DOP «Isola Augusta» 2019 Friuli 8/40 (Fresco) 

Nero d’avola DOC «Donnafugata» 2021 Sicilia 9/45 
Sangiovese IGT «Roccamura» 2019 Toscana 8/40 

Syrah IGT «Tenimenti d’Alessandro» 2020 Toscana 8/40 (Bio) 
Chianti Classico DOCG «Monte Bernardi» 2021 Toscana 9/45 

Berzmein IGT (100% Marzemino) «Il Farneto» 2020 Emilia-Romagna 7/35 (Nature) 
Suber IGT (Nero d’avola-Frappato) «Daino» 2016 Sicilia 11/55 

Primitivo di manduria Sessantanni DOP «San Marzano» 2022 Puglia 12/60 
 

 


